RESTAURANT

Griechische Spezialitaten seit dem 12.04.1991

Inhaber: Thomas Silitzidis

21682 Stade, Salzstr. 19 *** Telefon: 04141/47634

www.syrtaki-stade.de

Offnungszeiten: Montag mittags geschlossen
Mi., Do. 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr
Fr., Sa. 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr
Sonntag 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr
24. Dezember geschlossen, Dienstag Ruhetag!

17:30 Uhr bis 22:00 Uhr
17:30 Uhr bis 22:00 Uhr
17:30 Uhr bis 23:00 Uhr
17:30 Uhr bis 22:00 Uhr

ALLE GERICHTE AUCH AUSSER HAUS!

Sehr geehrter Gast,

wir begriiflen Sie ganz herzlich in unserem Restaurant.

Unser Haus und dessen gepflegte Gastfreundlichkeit sollen dazu

beitragen, dass Sie sich wohl fiihlen und entspannen.

Unser griechischer Koch erwartet Thre Wiinsche und wird alle Speisen

frisch und nach original griechischen Rezepten zubereiten.
Fiir eventuelle Wartezeiten bitten wir daher um Verstandnis.

Wir freuen uns liber [hren Besuch und wiinschen Ihnen guten Appetit.

Wenn es Thnen nicht gut geschmeckt hat, sagen Sie es uns.

Wenn es Thnen gut geschmeckt hat, sagen Sie es Ihren Freunden.

IHR SYRTAKI-TEAM

Allergene Stoffe konnen beim Personal nachgefragt werden.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.
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VORSPEISEN

Suppen

1.

Bohnensuppe

Salate

2.

Auberginensalat
(mit Knoblauch) saisonbedingt

Bauernsalat
(Krautsalat mit Karotten, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Oliven, Peperoni, Schafskase)

Spezialsalatplatte
(gem. Salat, Tomatensalat, Tarama, weiller Bohnensalat,
Chtipiti, 1 Stiick Schafskése, Oliven, Peperoni)®

Tomaten-Gurkensalat

Paprikasalat
mit Knoblauch (mild), auf Holzkohle gegrillt, eingelegt

Oktopussalat
mit Paprika, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch (mild)

Calamaressalat
mit Paprika, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch (mild)

gemischter Salat
(Krautsalat mit Karotten, Kopfsalat, Eisbergsalat,
Zwiebeln und Dressing nach Art des Hauses)

. Krautsalat

verfeinert mit Karotten

. weiller Bohnensalat

mit Paprika, Karotten, Zwiebeln

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Z
=3
2
3
=
%
.
=




VERSCHIEDENES

. Oktopus gegrillt mit Essig und Ol 14,00€

. Muschelsachanaki mit Tomatensofle 10,00€

. Mesedaki 9,00€
(Tzatziki, Calamaressalat, Tarama, Chtipiti, Tomaten, Schafskise)

. Verschiedenes pro Person
(Tzatziki, Calamaressalat, Tarama, weiller Bohnensalat, 12,00€
Chtipiti,Schafskase, Krautsalat)

. Tzatziki 5,00€

. Tarama-Creme (Fischroggen) 4,80€

. Dolmadakia (mit Reis gefiillte Weinblétter mit etwas Tzatziki) 6,00€

. Schafskise 6,50€

. Schafskise mit Krautsalat 8,50€

. Schafskise gegrillt mit Zwiebeln, Tomaten und Peperoni 8,00€

. Chtipiti (pikante Schafskdse-Creme) 8,00€

. Sachanaki (Schafskése aus der Pfanne) 8,00€

. Schafskise mit Tomaten in Tomatensof3e 10,00€
und mit Kése tiberbacken

. Zucchini im Teigmantel aus der Pfanne mit Tzatziki 10,00€

. Auberginen, gebraten mit Tzatziki aus der Pfanne 12,00€
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. 2 Paprika 9,00€
(auf Holzkohle gegrillt,abgezogen und gefiillt mit Schafskése)

24a. Hackbillchen aus der Pfanne 10,00€
(mit Tomaten-Sahne-Sof3e iiberbacken)

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




VERSCHIEDENES

25. Omelett mit Schafskise, Tomaten und Krautsalat

26. Oliven

27. Peperoni

27a. Peperoni gegrillt, pikant mit Knoblauch-Ol

27b. Peperoni frisch, aus der Pfanne
(Tomaten und Knoblauch) saisonbedingt

Champignonsofle (eine Portion)

Ketchup

Mayonnaise

Tzatziki als kleine Portion zum Hauptgericht
Brotkorb extra

Metaxasofle (eine Portion)

VERSCHIEDENES

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




BEILAGEN

. Dicke Bohnen?® mit Tomatensof3e aus dem Backofen

. Griine Bohnen mit Tomatensof3e aus dem Backofen

. Auberginen mit Tomatensof3e aus dem Backofen

. Bamies (Okraschoten)

. Gefiillte Paprika und Tomate mit Reis aus dem Backofen
. Tomatenreis

. Pommes frites (ungewiirzt)

. Backkartoffeln nach griechischer Art

FUR KLEINE GASTE

BIS 10 JAHRE

. Gyros mit Pommes frites 8,50€
1 Souvlaki mit Pommes frites 8,50€

. 2 Bifteki mit Pommes frites 8,00€

BEILAGEN

1 Souvlaki, 1Bifteki mit Pommes frites 9,50€
1 Souvlaki, 1 Leber vom Schwein mit Pommes frites 9,00€
. 2 Schweineschnitzel mit Pommes frites 8,50€

. Kritharaki (griechische Nudeln) iiberbacken mit Hackfleischsof3e 8,00€

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




GERICHTE VOM GRILL

edes Gericht mit Tomatenreis und gemischtem Salat

Hahnchenbrust
41a. Mit weillem Reis, Champignonsof3e

Gyros
42. mit gemischtem Salat und Tomatenreis
43. mit Tzatziki und Tomatensalat

Souvlaki (Fleischspief})
44. 2 SpieBe mit gemischtem Salat und Tomatenreis
45. 2 Spielle mit Tzatziki und Tomatensalat

Bifteki (Hackfleisch)

46. 4 Bifteki

47. 4 Bifteki mit Tzatziki und Tomatensalat
48. grofles Bifteki mit Schafskésefiillung

Leber
49. 4 Stiucke Leber vom Schwein

Schwein
50. Schweinefilet mit weilem Reis, Champignonsof3e
51. Schweinefilet
52. 4 Schweineschnitzel
53. Schweinesteak mit Tzatziki
klein, 150g
grol3, 300g
54. Schweinefilet-Spiell mit Tzatziki

Lamm

55. 4 Lammkotelett

56. 4 Lammkotelett mit dicken Bohnen (ohne Reis)
57. Lammfilet-SpieB3 mit Tzatziki

Rind
58. Rinderfilet-Spiell mit Tzatziki, Paprikasalat und Tomatenreis

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.
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PLATTEN VOM GRILL

alle Gerichte mit Tomatenreis und gemischtem Salat
. Poseidonplatte
2 Bifteki, 1 Souvlaki, 1 Schweineleber, Gyros
. Gyrosplatte
1 Souvlaki (1 SpieB) und Gyros
. Kretaplatte
2 Lammkotelett, 1 Souvlaki, 1 Bifteki, 1 Schweineleber

. Spezialplatte
2 Bifteki, 1 Lammkotelett, 3 Schnitzel

. Korfuplatte
1 Schweinefilet, 1 Lammkotelett, 1 Bifteki, Tzatziki, Tomatensalat

. Athenplatte
2 Bifteki, 2 Lammkotelett, 1 Schweinesteak (150g)

. Akropolisplatte
1 Souvlaki, 1 Schweineleber und Gyros

. Hellasplatte

2 Bifteki mit Schafskisefiillung und Gyros

. Apollonplatte
1 Schweinesteak, 2 Schweineleber und 1 Souvlaki

. Rhodosplatte
2 Souvlaki, 1 Lammkotelett und 1 Bifteki

. Sokratesplatte
2 Bifteki mit Schafskisefiillung, 1 Lammkotelett,1 Souvlaki, Gyros

. Meteoraplatte
2 Lammkotelett, Gyros, Tzatziki und Tomatensalat

GRILLPLATTIEIN

. Mykonosplatte

1 Bifteki, 1 Souvlaki und Gyros
. Thassosplatte

1 LammspieB3 (klein), 3 Lammkotelett und Tzatziki
. Spezial Souvlaki

mit Schafskédseflillung und Tzatziki

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




PLATTEN VOM GRILL

alle Gerichte mit Tomatenreis

fur 2 Personen

10 LammkKkotelett
mit Bauernsalat, Tomatenreis, Tzatziki und dicken Bohnen

. Loukoulosplatte

2 Schweinesteaks, 2 Souvlaki, Gyros, Tzatziki und Bauernsalat

. Zorbasplatte

2 Bifteki, 2 Souvlaki, 2 Schweineleber, 2 Lammkotelett,
2 Schnitzel, Tzatziki und Bauernsalat

fiir 4 Personen

Diese Platten konnen auch fiir mehrere Personen zubereitet werden

. Syrtakiplatte
4 Bifteki mit Schafskésefiillung, 4 Souvlaki, 4 Lammkotelett,
Gyros, 2 Tzatziki und Bauernsalat

. Olympiaplatte

4 Bifteki, 4 Lammkotelett, 4 Souvlaki, 4 Schweineleber,
4 Schnitzel, Gyros, 2 Tzatziki und Bauernsalat

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.
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FISCHGERICHTE

tiefgefroren, mit Salat, So3e und Tomatenreis

. Calamares

. Schollenfilet

. Rotbarschfilet

. Garnelen

(Scampis mit Schale)
. Garnelen

(Scampis ohne Schale) mit frischer Tomaten-Sahne-Sof3e
mit Schafskidse und Paprika

FISCHPLATTEN

tiefgefroren, mit Salat, So3e und Tomatenreis

. Calamaresplatte

1 Rotbarschfilet, Calamares, 1 Schollenfilet

. Fischplatte

1 Rotbarschfilet, Calamares, 2 Garnelen, 1 Schollenfilet

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.
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GERICHTE
AUS DEM BACKOFEN

mit gemischtem Salat und Tomatenreis

. Kritharaki ohne Beilagen
(griechische Nudeln) mit Hackfleischsof3e
und Schafskése tiberbacken

. Moussaka (Kartoffeln, gemischtes Hackfleisch,
Auberginen, Zwiebeln, Bechamel) mit gemischtem Salat

. Gyros mit Tomaten-Sahne-Sof3e und Kése liberbacken
. Schweinefilet mit Kése tiberbacken
. Gyros mit MetaxasoB3e und Kaése iiberbacken

. 4 Bifteki gegrillt mit Tomaten-Sahne-Sof3e
und Kise tiberbacken

. Bifteki gefiillt mit Schafskase, gegrillt
mit Tomaten-Sahne-Sofe und Kése iiberbacken

. Souvlaki gegrillt mit Tomaten-Sahne-Sof3e
und Kise {iberbacken
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Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




SCHWEINEFLEISCH AUS DEM BACKOFEN

alle Gerichte mit gemischtem Salat

91. Schweinefleisch mit griechischen Nudeln 16,50€
93. Schweinefleisch mit dicken Bohnen 17,00€
94. Schweinefleisch mit griinen Bohnen 17,00€
95. Schweinefleisch mit Auberginen 17,00€
96. Schweinefleisch mit Bamies (Okraschoten) 17,00€
97. Schweinefleisch mit Paprika und Tomate mit Reisfiillung 17,00€
98. Schweinefleisch mit Stifado (griechische Zwiebeln) 17,00€
99. Schweinefleisch mit Tomatenreis 16,50€

RINDFLEISCH AUS DEM BACKOFEN

alle Gerichte mit gemischtem Salat

100. Rindfleisch mit griechischen Nudeln 18,00€
102. Rindfleisch mit dicken Bohnen 19,00€
103. Rindfleisch mit griinen Bohnen 19,00€
104. Rindfleisch mit Auberginen 19,00€
105. Rindfleisch mit Bamies (Okraschoten) 19,00€
106. Rindfleisch mit Paprika und Tomate mit Reisfiillung 19,00€
107. Rindfleisch mit Stifado (griechische Zwiebeln) 19,00€
108. Rindfleisch mit Tomatenreis 18,00€

LAMMELEISCH AUS DEM BACKOFEN

alle Gerichte mit gemischtem Salat

109. Lammfleisch mit griechischen Nudeln

111. Lammfleisch mit dicken Bohnen

112. Lammfleisch mit griinen Bohnen

113. Lammfleisch mit Auberginen

113a. Lammfleisch mit Bamies (OKkraschoten)

114. Lammfleisch mit Paprika und Tomate mit Reisfiillung
115. Lammfleisch mit Stifado (griechische Zwiebeln)

116. Lammfleisch mit Tomatenreis
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Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




Mittagstisch

von Mittwoch bis Freitag
alle Gerichte mit Krautsalat

Gyros mit Tomatenreis und Krautsalat
Souvlaki (1 Spief3) mit Tomatenreis und Krautsalat
2 Bifteki mit Tomatenreis und Krautsalat

Bifteki mit Schafskisefiillung
und Tomatenreis und Krautsalat

2 Leber vom Schwein mit Tzatziki
und Tomatenreis und Krautsalat

2 Schnitzel mit Tzatziki
und Tomatenreis und Krautsalat

Gyros und 1 Souvlaki mit Tomatenreis und Krautsalat

Gyros und 1 Bifteki mit Tomatenreis und Krautsalat
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Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




GETRANKE
Alkoholfreie Getrianke

Mineralwasser FI. 2,80€
Stilles Wasser Fl. 2,80€

Mineralwasser 4,50€
Stilles Wasser 4,50€

Mineralwasser Fl. 0,751 7,00€
Stilles Wasser Fl. 0,751 7,00€

Coca Cola 123, Cola light 12356, Cola Zero, Fanta 145, Sprites, Spezi 1,234,
Apfelschorle, Johannisbeerschorle, Rhabarberschorle
0,3 1 3,50€
0,4 1 4,50€
05 1 5,00€

Kiba (Kirsch-Bananen-Nektar) 0,4 1 4,50€
0,5 1 5,00€

Bitterlemon - 0,3 3,50€
Apfelsaft 0,2 3,00€
Orangensaft 0,2 3,00€
Johannisbeernektar 0,2 3,00€

Warme Getrinke

GETRANKIE

Kéannchen Kaffee
Tasse Kaffee 3
Griechischer Mocca
Cappuccino

Tasse Tee

1 mit Farbstoff 2 Saurungsmittel 3koffeinhaltig
4 Antioxidationsmittel 5 StiBstoff 6 enthélt eine Phenalalaninquelle

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




%w) Mythos
JU¥|—== Mythos
Liibzer Pilz vom Fass

Liibzer Pilz vom Fass
Liibzer alkoholfrei

Kostritzer Schwarzbier

Erdinger Hefe-Weil3bier

Erdinger Hefeweizen, alkoholfrei
Franziskaner Hefe-Weifibier Dunkel

Duckstein Weizen vom Fass

Alsterwasser
Alsterwasser

Vitamalz

Spitiruosen

Ouzo (37,5%)
Ouzo 12(38%)
Tsipouro (40%)
Korn  (32%)

Ouzo (37,5%)

Ouzo (38%)
Korn  (32%)

Metaxa *****

Bacardi (4cl mit Coca Cola)
Korn (4cl mit Coca Cola)
Wodka (4cl mit Coca Cola)

Sekt
Piccolo

1 Flasche 0,7 1

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

BIER-SPIRITUOSEN-SEKT




WEINE

Griechische offene Weine

Rotweine
Nemea (trocken) 0,251 6,50€

Anthos (trocken, fruchtig) 0,251 7,00€
Imiglikos (halbsiil3) 0,251 6,50€

Mavrodaphne
(Qualitéts-Likorwein) 0,251 7,50€

Rosé (trocken) 0,251 7,00€

Weillweine
Retsina (trocken, geharzt) 0,251 6,50€

Anthos (trocken, fruchtig) 0,251 7,00€
Demestika (herb) 0,251 6,50€

Makedonikos
(halbtrockener Wein) 0,251 6,50€

Imiglikos (halbsiif3) 0,251 6,50€

Limnos
(Qualitats-Likorwein) 0,251 7,50€

Aperitifs

Ouzo mit Feige
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Campari mit Orangensaft
Martini weily

Bananenlikor

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.




Griechische Flaschenweine

Rotweine

Nemea

trockener griechischer Qualitatswein mit kontrollierter
Ursprungsbezeichnung; gealtert in kleinen
Eichenholz-Fassern 0,751

Aroma Lofoy
trockener Qualitdtswein aus Agiogitiko Traube,
frisch mit ausgewogenem Bukett

Kratistos

rubinrote Farbe, komplexes Bouginet mit
einer Note von Vanille und Gewilirzen,
weiche Tannine, samtiger Abgang

Imiglikos

halbsiil} — erlesene Trauben geben diesem Wein seine
unverwechselbare, fruchtige Lieblichkeit

Weillweine

Aroma Lofoy
trockener Qualitidtswein aus der
Moschophilero Traube

Amethystos

trockener Wein

Intensives Aroma von exotischen und Zitrusfriichten,
Abgang mit charakteristischer Siure

Makedonikos
halbtrockener Makedonischer Wein von Chalkidiki

Imiglikos
lieblich, hervorragende Restsiifle, goldgelbe Farbe,
mild und siiffig 0,751

Retsina Malamatina
fruchtig mit leichtem harzgeschmack 0,5 1

Roséweine

Amyeton Rosé trocken 0,751
Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

FLASCHIEN W EINIE
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